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GRUNDE ZUM FEIERN GIBT ES IMMER!
‘GEBURTSTAG JUBILAUM « FAMILIENFEST

Das Rundum-Sorglos-Paket: Einzigartige Location  Essen, das schmeckt
Service - faire Preise « Hotelzimmer ... und das alles unter einem Dach!




Vorteile fiir Sie:

»  Klimatisierte Raume fiir bis zu 90 Personen

» Spezielle Meniis und Buffets fiir jeden Anlass

» Auflergewohnliche und individuelle Ideen fir Ihre Feier

» Mediterraner Garten flr einen traumhaften Empfang
und/oder Kaffee + Kuchen

» Ausgezeichnete Kiiche

» Optimale Gastebetreuung

» Kaffee & Kuchen-Service

W -lichkeit im ganzen Hause

Behindertengerechte Toiletten, mit dem Aufzug
leicht zu erreichen + Rampe am Eingang

» Empfehlungen fiir Unterhaltung und Entertainment

» Flexibilitdt bei allen Gastewiinschen

» Tanzflache

» 76 Hotelzimmer der 4*-Kategorie fiir Ihre Gaste im Hotel

» 12 Gastezimmer der 3*-Kategorie im Géstehalus furdas
kleinere Budget [

»  Ein Ansprechpartner nur firr Sie: vor, wahrend und nach
der Veranstaltung steht lhnen unsere Bankett-Abteilung

zurVerfigung. =
» Kinderspielmoglichkeiten

o
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Willkommen
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Ob Geburtstag, Familienfeier, Taufe,
Jubildaum oder Firmenfeier — unser
Ziel ist es, Ihren besonderen Tag un-
vergesslich, entspannt und perfekt
zu gestalten.

Dabei bestimmen Sie selbst, wie viel
Unterstiitzung Sie sich wiinschen:

Von kulinarischen Geniissen,
stilvoller Dekoration, Blumen- und
Tischarrangements iber Musik und
Rahmenprogramme bis hin zum
Rundum-sorglos-Service.

Lassen Sie uns lhre Gaste verwoh-
nen — mit exklusiven MenUvarianten
oder festlichen Feinschmeckerbuf-
fets, individuell abgestimmt auf lhre
Wiinsche!

Fir kleinere Gesellschaften bis 7
Personen empfehlen wir unsere
abwechslungsreiche Restaurant-
karte, das beliebte Themenbuffet
am Dienstag oder unser Wochen-
end-Friihstlicksbuffet mit Kinder-
spielecke am Samstag und Sonntag.
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Lernen Sie das Pfalzhotel personlich
kennen:

Freuen Sie sich auf attraktive Raum-
lichkeiten — von rustikal bis edel

- sowie auf unseren mediterranen
Garten flr traumhafte Empfange,
Kaffee- und Kuchentafeln und zahl-
reiche Parkplatze direkt am Haus.

Vereinbaren Sie einfach einen
unverbindlichen und kostenfreien
Ersttermin unter 06359 8003-0.

Wir nehmen uns gerne Zeit fiir Sie!
Mit 9 - lichen GriiBen

Ihre Familie Charlier &
das Pfalzhotel-Team

In allen Angeboten sind folgende Leistungen enthalten:

Wir decken die Tische standardmaBig mit dem zum Menii passenden
Besteck, Weinglasern, Wassergldasern, Menagen und Stoffservietten
ein. Zudem stellen wir ausreichend Servicepersonal zur Verfiigung,

damit Sie bestens betreut werden.
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Alle Preise in € und mit aktuell gliltiger Mehrwertsteuer « Inhalt und Preise: Stand Juni 25 / bis 12/25 gliltig « Im Falle einer Steuererhohung behalten wir uns vor die Preise anzupas-
sen. Mit neuer vorliegender Preisliste verlieren alle vorherigen Preise ihre Gultigkeit « Es gelten unsere AGBs « Sofern nichts anderes angegeben: Preise pro Person




Zur Begriilung IThrer Gaste...

... 2.B.im mediterranen Garten, am
300 Jahre alten Olivendl-Miihlstein
oder im lichtdurchfluteten Foyer
der Dorfscheune...

Genieflen Sie lhren Sekt- oder
Stehempfang mit kleinen Leckerei-
en fiir den ersten Hunger.
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Sekt-Empfang

... 2.B.im mediterranen Garten, am
300 Jahre alten Olivendl-Miihlstein
oder im lichtdurchfluteten Foyer
der Dorfscheune...

Dekorierte Kanapees

Lachs, Krduter-Frischkdse
Camembert, Tomate-Mozzarella
feiner Schinken, Gefliigel
Guacamole, Bruschetta

pro Stiick 5,-

(wir empfehlen 3-4 pro Person)

Veganes Kanapee

mit Cashew-Krdutercreme,
Avocado, Zwiebelsprossen,
Cocktailtomaten

5,- pro Stlick

Schloss Wachenheim
Sektkellerei Wachenheim
26,- pro Flasche

Schnecco-Secco
Weingut Gaul-Triebel, Asselheim
29,- pro Flasche

Rieslingsekt
Weingut Gaul, Sausenheim
36,- pro Flasche

Belegte Brotchen
je 2 halbe belegte Brotchen 10,-

Kleine Pfdlzer Saumagenburger
5,60 pro Stiick

Kleine Veggie Burger
5,- pro Sttick

Variation von Pfalzer und
mediterranem Fingerfood
Datteln mit Speck umwickelt
pikant gefiillte Eier, Mozzarella-
Tomaten-Spiel3chen, gefiillte
Champignonkopfe, Schweinemett-

perle auf Pumpernickel
50 Stuick 130,

Alternativ sind selbstverstandlich auch
andere Aperitifs moglich:

zum Beispiel Aperol Spritz, Lillet Wild
Berry, alkoholfreier Secco, Sekt mit Holun-
derblite, Sekt mit Pfirsich oder Erdbeere,
ein alkoholfreier fruchtiger Aperitif oder
eine Fruchtbowle — wahlweise mit oder
ohne Alkohol.

Meniis (ab 8 Personen)

Vor allen unseren Mens servieren wir Stangenweil3brot mit saisonalem Dipp

Bitte wahlen Sie ein einheitliches Menii!

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Wildkrautersalat Feldsalat | Sprossen | Rucola Millefeuille vom Frischkase
gebackene Maultaschen geriebener Parmesan | Pfalzer

3 Walntsse | Aceto Balsamico-Dressing Salatbukett
Zander | Wirsingbeet 3 3
Chardonnayschaum Saiblingsfilet | Blattspinat Steinpilzconsome
3 Limonenschaum 3
Kalbsriicken | Pfeffersauce ©3 Medaillons vom Seeteufel
gedunsteter Brokkoli | Bandnudeln Kalbsfilet | Thymianjus Blattspinat | Beurre Blanc
3 Brokkolirdschen in Mandelbutter ©3
Himbeertarte | Vanilleeis Kartoffelgratin Rinderfilet im Ganzen gebraten
saisonale Friichte 3 Burgunderjus | glaciertes Gemuise
60,- Apfeltarte | Vanilleeis Kartoffelgratin
saisonale Friichte ©3
72/ Zweierlei Mousse
Mangospalten
84,-

Tomate-Basilikum | Pinienkerne

Unser ,All Inclusive”-Angebot:

ab 30 Personen zu jedem Buffet und Menii buchbar

Einen Sektempfang mit Riesling-Sekt, Orangensaft und auf Wunsch alkoholfreier Sekt
3

Kaffee, Tee, Kakao, Milch ohne Limit fiir Ihre Kaffeetafel mit selbst mitgebrachten Kuchen und Torten.

(Kuchen werden von uns geschnitten und dekorativ als Buffet aufgebaut)
3

Getrankeservice von 17 bis 01 Uhr mit Pfalzer WeiBwein, Pfalzer Rotwein, Sekt,
Gourmet-Mineralwasser, stilles Wasser, Coca Cola, Orangenlimonade, Zitronenlimonade, Apfelsaft, Orangensaft,
Apfelsaft- und Traubensaftschorle, Premium Pils, alkoholfreies Bier, Weizenbier
Kaffee, Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato, Tee

55,- pro Person | Kinder von 0-6 Jahre ohne Berechnung | Kinder von 7 bis 12 Jahre 35,-




Buffets fiir Thre Feier

Schlemmer-Buffet, Pfalzhotel”
ab 30 Personen

Vorspeise
Poulardengalantine | Chutney
Rosa gebratenes Roastbeef | Remouladensauce
Gebeizter Lachs | Gerducherte Forelle
Honig-Dill-Senfsauce
Saisonale Blattsalate | Rohkostsalate
Frenchdressing | Balsamicodressing
Meeresfriichtesalat mit Pulpo
Salat von Eismeershrimps | Mango-Shrimps-Salat
Avocado-Gurkensalat
Griechischer Fetakdsesalat
mediterraner Artischockenherzensalat
Antipasti: Paprika | Zucchini | Champignons
Tomate-Mozzarella
Ofenfrisches Baguette | Butter

Hauptgerichte
Kalbsriicken mit Krauterkruste | Dornfelderjus
Schweinefilet | feine Rahmsauce
Lachs | Basmatireis | Limonenschaum
Tortellini mit Ricottafiillung | leichte Basilikumsauce
Saisonale Gemuiseauswahl
Eierspatzle | Mandelbéllchen | Kartoffelgratin

Dessert
Dessertbuffet,Pfalzhotel”
Schokoladenmousse | Vanillemousse
Minischokokiichlein | Obstsalat
Bourbon-Vanilleeis
Rote Griitze | Vanillesauce
76,

Galabuffet,Mediterrane Pfalz”

ab 30 Personen

Mediterrane Vorspeisen
Antipasti von Champignons | Zucchini | Paprika
Peperoni | griine + schwarze Oliven
Tomate-Mozzarella
Honigmelone mit Seranoschinken
Vitello tonnato
Garnelensalat | Thunfisch-Avocadosalat
Meeresfriichtesalat
Schauplatte mit Edelfischterrinen und Tintenfisch
Spaghettisalat | getrocknete Tomaten | Pinienkerne
Tortellinisalat | Ricottafiillung | Krduter
Saisonale Blattsalate | Rohkostsalate
Frenchdressing | Balsamicodressing
Ofenfrisches Baguette | Butter

Hauptgerichte
Rinderfilet im Ganzen gebraten | Pfalzer Dornfelderjus
Gebratene Gefliigelbristchen | Salbeirahm
Lammbkeule in mediterranen Krautern geschmort
Knoblauchjus
Mittelmeerpfanne mit Edelfischen | Garnelen | Muscheln
Safranrisotto | Limonensauce
Mediterrane Gnocchi-Gemuse-Pfanne | Tomatensauce
Mediterrane Gemuseauswahl
Tagliatelle | Kartoffelgratin | Basmati-Duftreis

Dessert
Tiramisu | Stracciatella-Eis | Obstsalat
Limonencreme | Moccamousse
Panna Cotta | Stracciatellamousse
Beerensauce | Vanillesauce
79

Menii-Buffets - halb serviert und halb Buffet

Menii-Buffet,,Harmonie”
Halb serviert und halb vom Buffet!
die Idee ab 30 Personen

Servierte Vorspeisenvariation
Melone mit Seranoschinken
Millefeuille vom Frischkase mit Tomate-Basilikum
Pinienkerne | Salatbukett
konfierte Tomaten

Servierte Suppe
Tomatencremesuppe | Biiffelmozzarella
Creme fraiche | Pesto

Hauptgerichte vom Buffet
Schweinefilet im Brokkolimantel
im Blatterteig gebacken | Sauce Bernaise
Krauterkrustenbraten vom Kalb im
Ganzen gebraten | Rosmarinjus
Lachs | bunter Reis | Limonensauce
Saisonale Gemiseauswahl
Spatzle | Kartoffelgratin | Mandelbdllchen

Serviertes Dessert
Baumkuchenterrine |1 Wei3e Mocca-Mousse
Friichteragout
86,-

Menii-Buffet ,Superior”
Halb serviert und halb vom Buffet!
ab 30 Personen

Servierte Vorspeise
Wildkrautersalat | Himbeer-Limetten-Dressing
Scamorza fresca di bufala | Kumato Schoko-Tomaten
Thunfisch-Ceviche
Kaltgeraucherte Wachtelbrust | Mango-Chutney
Gamba-Chorizo-Spie3e

Servierte Suppe
Getrffelte Petersilienwurzelsuppe

Hauptgerichte vom Buffet
Souvide gegartes Duroc Landschweinfilet
in Morchel-Créme fraiche
Saltimbocca vom Biokalb | Kalbsbries
dazu Amalfi-Zitronen-Sauce
Simmentaler Farse Rinderriicken unter der
Krauter-Nuss-Kruste mit Whiskeyjus
Loup de Mer mit Langusten auf
Salicorne Meeresalgen-Couscous | Beurre Blanc
Getriiffelte Spaghetti
Kartoffel-Zucchini-Auberginen-Gratin
Ofen-Rosmarin-Kartoffeln mit Chaumes gebacken
dazu Avocado-Creme
Spaziergang durchs saisonale Gemiisebeet

Serviertes Dessert
Macadamia-Karamell-Sorbet
Griner Apfel-Sorbet
Tahiti-Vanille-Creme mit Kokosmilch
und feinen Butterstreuseln
161,-




Specials im Pfalzhotel Buffets zu festen Terminen

»1 love Schnitzel”-Buffet Veganes Menii
ab 30 Personen ab 8 Personen Wochenend-Friihstiicksbuffet
Gurkensalat | Karottensalat SiiBkartoffelquiche | Walniisse Unser grof3es All-you-can-eat-Friihstlicksbuffet — alles, was du fiir dein Lieblingsfriihsttick brauchst!
Kartoffelsalat | Tomatensalat Wildkrautersalat | Himbeerdressing Im Preis enthalten sind Heil3getranke aus der Spezialitdtenmaschine sowie Wasser und Safte vom Buffet.
Saisonale Blattsalate | Rohkostsalate 3
Frenchdressing | Balsamicodressing Vegane Jacobsmuschel | Balsamico-Belugalinsen Freu dich auf eine reichhaltige Auswahl, darunter: Frische Brotchen- und Brotauswahl, Croissants, Zimtschnecken, Hefe-
3 Buttersauce zopf, Riihrkuchen | Wurst, Schinken, Salami, Kasevielfalt, Aufschnitt, Pfalzer Platte, Lachs | Marmeladen- und Honigaus-
Schweineschnitzel Wiener Art” 3 wahl, Nutella | Joghurt, Quark, Bircher Miisli, Obstsalat, frisches Obst, Friihstiicksgriitze, getrocknete Friichte, Samen,
Putenschm[':c-zelhr;\:t P.epderor}llnuncIiE'K;s.ﬁluberbacken Ofrlenfc.abllschle;BIumenI;olflllmlx Kerne, Haferflocken, Friichtemiisli, diverse Cerealien | Tomaten, Gurken, Paprika, Butter, Margarine, Frischkdse, vegetari-
1€ ) etin der as?e.— " u € Ofenrtben . ra?natap e. emne sche Dips, Pesto | Friihstlickseier, Riihrei, Speck, vegetarische Frikadellen | Orangensaft, Mehrfruchtsaft, Mineralwasser |
Sellerie- und Zucchinischnitzel Schoko-Gemdsejus | Koriander L o ) ) ) ) o
. Kaffeespezialitaten wie Filterkaffee, Café Crema, Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee sowie eine gro3e Teeauswahl,
Erbsen & Karotten | Kohlrabiin Rahm 3
Pommes Frites | Salzkartoffeln Vanille-Kokos-Parfait Milch und HeiBBe Schokolade - alle Heil3getranke auch in laktosefreier Variante erhaltlich.
Paprika-Tomaten-Sauce | Rahmsauce mit Pilzen Mangosauce | Mandelkrokant Friihstiickszeiten: Samstagsvon 7 bis 11 Uhr + Sonntags von 7 bis 12 Uhr
Ketchup | Mayonnaise | Preiselbeeren 54,50
«3 Fur die kleinen Gaste gibt es ein Kinderspielzimmer mit Ballebad, Malecke, Bauklotzen, Autos, Stofftieren und vielem
Bourbon-Vanilleeis | lauwarme Kirschen mehr. Tipp: Reserviere einen Tisch im Familienzimmer, damit du deine Kinder beim Spielen immer im Blick hast.
Obstsalat | Dreierlei Mousse | Vanillesauce
5450 Erwachsene: 26,50 | Senioren ab 65:22,20 | Kinder von 7 bis 10 Jahre: 8,50 | Kinder bis einschlie3lich 6 Jahre: kostenfrei

Wenn nachts der kleine #unﬁer kommt...

Pasta-Palatinato-Buffet
Spat- oder Mitternachtsimbiss: Dienstags wird es mediterran.

Gulaschsuppe mit Baguette 10,60 Schlemmen Sie vom vielfdltigen mediterranen Buffet - fiir Grof3 und Klein ein Highlight!

Mediterrane Salatauswahl | Antipasti | Tomate-Mozzarella | Vitello tonnato | Melone mit Landschinken

KarioffelsuppemitWiirsichen ind Baguetie 59,50 Spaghetti, geschwenkt im Parmesanlaib | Penne | Farfalle | Tortellini mit Ricottafiillung | Fisch auf Ratatouille

Currywurst mit Baguette 8,40 Piccata von der Pute | Bolognesesauce | Ratatouillesauce | Krautersauce | Grillgemise | Pesto | Pizza | Bruschetta
Panna Cotta | Beerensauce | Obstsalat | Stracciatellamousse | Zitronenkuchen

Pfalzer Vesperplatte mit Brot und Butter 13,40
Dienstags ab 18.30 bis 21 Uhr (jeden Dienstag, auBBer in den Ferien und in Wochen mit Feiertagen)

Kasebrett mit dreifacher Kdseauswahl: Brie, Appenzeller, Saint Agur dazu Butter, WeiRbrot, Feigensenf, Trauben 16,70 Erwachsene: 33, | Senioren ab 65: 27,50 | Kinder bis 12 Jahre 1,- pro Lebensjahr
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Grillen ... mmmmbh lecker

Grill-Buffet, Lavendel”

ab 20 Personen

Antipasti-Variation
Tomate-Mozzarella
Mediterraner Meeresfriichtesalat
Kartoffelsalat | Nudelsalat
Saisonale Blattsalate | diverse Rohkostsalate
Frenchdressing | Balsamicodressing
verschiedene Dipps | Mayonnaise | Ketchup | Senf
BBQ-Sauce | Sour Cream
Brotkorb
3
Spareribs | Lachsmedaillons in Folie
Marinierte Garnelenspief3e | Bratwiirste
Geflligelsteaks in verschiedenen Marinaden
Schafskase | Folienkartoffeln
Grillgemuse wie Paprika | Zucchini
Gegrillte Maiskolben
3
Obstsalat
Vanilleeis | Rote Griitze
77,50

Machen Sie aus lhrem Grillabend ein eigenes
Event und lassen Sie die Gruppe selbst grillen!
Statt 77,50 nur 70,-

Grill Buffet ,Weinberg”

ab 20 Personen

Antipasti-Variation
Tomate-Mozzarella
Mediterraner Meeresfriichtesalat
Kartoffelsalat | Nudelsalat
Saisonale Blattsalate | diverse Rohkostsalate
Frenchdressing | Balsamicodressing
verschiedene Dipps | Mayonnaise | Ketchup | Senf
BBQ-Sauce | Sour Cream | Guacamole
Brotkorb
3
Lammbkotelettes | Mariniertes Rinderfilet
Spareribs | Lachsmedaillons in Folie
Marinierte Garnelenspief3e | Bratwirste
Geflligelsteaks in verschiedenen Marinaden
Schafskase | Folienkartoffeln
Grillgemiise wie Paprika | Zucchini
Gegrillte Maiskolben
3
Gegrillte Ananas | Cola-Lack
Vanilleeis

Machen Sie aus lhrem Grillabend ein eigenes
Event und lassen Sie die Gruppe selbst grillen!
Statt 87,50 nur 80,-

Darfs ein bisschen mehr Pfalz sein?

Pfalzer Buffet

ab 30 Personen

Saisonale Blattsalate | Balsamicodressing
Gurkensalat | Rettichsalat
roter + weisser Krautsalat | Karottensalat
Bohnen-Salat mit Speck | Kartoffelsalat
Saumagen-Carpaccio
©3
Pfalzer Kartoffelsuppe | Speckwiirfel
©3
Knuspriger Rieslingschinken | Zwiebelrdstkartoffeln
Saumagen | Leberknddel | Bratwiirstchen
Rieslingkraut | Kartoffelpiiree
Zwiebel-Speck-Sauce | Senf
Dorsch | Senfsauce
Heimische Gemusevariation
©3
Schokoladenmousse | lauwarme Kirschen
Obstsalat | Bourbon-Vanilleeis
Warmer Apfelauflauf | Vanillesauce
61,-

Bacchusgelage
ab 20 bis 45 Personen

In authentisch rustikalem Ambiente werden wir Sie herzlich
willkommen hei8en. An massiven Holztischen nehmen Sie
Platz und geniefBen ein besonderes, rustikales Pfalzer Men,
das auf Tongeschirr serviert wird. Zwischen den Gangen
werden wir Sie humorvoll in die Kultur der Pfalzer Sprache
und Pfalzer Sitten einweihen.

Palzer Grumbeer-Supp
mit gebrodener Worscht vun de Wutz
3
Hinterteil vun de einheimische Sau am ganzen Stiick
mit gebrodene Serviette-Knodel und griinem Gemis
handgedrehde Nudelcher
3
Selbschtgemachder Salad
vun Friicht” aus de Palz mit Obschteis
3
Kasewarfel vum Brett mit Friicht’
43,-

Bacchus und Freunde

ab 20 Personen

In gemtlichem Pfalzer Ambiente erwartet Sie eine urig dekorierte Tafel. Sie werden von Tontellern
speisen und aus Tonkriigen trinken. Aufgetischt werden ausreichend Hausmacher Platten mit
Knackwiirstchen, Pfalzer Leber- und Blutwurst, Fleischwurst, Mett-lgel, Kasewdirfel, Gurken, Tomaten
und Zwiebeln sowie Pfalzer Brot. Dazu gibt es eine kostliche Suppe, serviert im Tongefal3. Zum
kulinarischen Finale wird leckerer Schokokuchen mit fruchtiger Sauce serviert.
40,-
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Kaffee & Kuchen

ab 25 Personen

Kaffee und Kuchen

Die Kuchen- und Tortenauswahl wird dekorativ als Buffet aufgebaut und unsere
Servicemitarbeiter sind lhnen beim Schneiden und Vorlegen stets behilflich.

Angebot, Basis”

Sie bringen Ihre eigenen Torten und Kuchen mit. Wir werden diese
vorschneiden und anschlieBend dekorativ als Kuchenbuffet aufbauen.
Selbstverstandlich konnen Sie die Kuchen vorher bei uns vorbei bringen und wir
werden diese bei uns im Kiihlschrank aufbewahren!

Pauschale inkl. Kaffee, Tee, Kakao, Milch ohne Limit, Teller, Besteck, Servietten,
Tischdecken, Dekoration (sofern gewiinscht) und Service
16,- pro Person

Angebot, Top”
Kuchen und Torten von uns ohne Limit:
Schokokuchen, Apfel-Streusel-Kuchen, Fruchtschnitte, Kasekuchen,
Donauwelle, Marmorkuchen und Schwarzwalder Kirsch-Torte
Wir schneiden diese vor und richten sie dekorativ in Form eines wunderschonen
Buffets an.
Pauschale inkl. Kuchen und Torten, Kaffee, Tee, Kakao, Milch ohne Limit, Teller,
Besteck, Servietten, Tischdecken, Dekoration (sofern gewiinscht) und Service
23,50 pro Person




Dekoration und Extras

In allen Angeboten sind folgende Leistungen ent-
halten: Wir decken grundsatzlich mit Besteck laut
Menii,Weinglas, Wasserglas, Menagen und Stoffser-
vietten ein. Wir teilen ausreichend Service-Personal
ein, damit Sie umsorgt werden.

Dekoration
Entscheiden Sie selbst, ob wir fiir Sie dekorieren diirfen
oder ob Sie den Raum in Eigenregie gestalten mdchten.
Sollte Dekoration vom Hotel gewiinscht sein, verwenden
wir passende Dekoration aus unserem Dekorations-
Bestand.

Stuhlhussen
Champagnerfarbene Stretchhussen
15,- pro Stlick

Stuhlhussen mit Schleife
Champagnerfarbene Stretchhussen mit farbiger Schleife
20,- pro Stlick

Runde Tische
Runde Tische fir bis zu 8 Personen
20,- pro Stlick

Personalisierte Meniikarten
Grol3e DinA5 mit in passender Farbe
bedrucktem edlen Pergamentpapier

7,50 pro Stiick

Staffelei
Staffelei fir Gastetafel
40,-

Kerzenstander
inkl. cremefarbenen langstieligen Kerzen
3,- pro Stiick
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Stehtische mit Husse
fur einen Stehempfang oder zusatzliche
Tische im Bankettraum
20,- pro Stlick

Blumengestecke
Gerne sprechen wir lhnen Empfehlungen
fur ortliche Floristen aus

Serviettenformen
besondere Falttechnik 1,- pro Serviette

Stoff-Tischdecke
inkl. Auflegen € 12,- pro Tischdecke

Dekorationsservice
Gerne sind wir Ihnen beim Dekorieren und beim
Abdekorieren behilflich.
Auf Anfrage mdglich und wird nach
Aufwand berechnet 55,- pro Std. / Mitarbeiter

Korkgeld
Wenn Sie bei lhrer Feier selbst mitgebrachten
Wein ausgeschenkt haben mochten, berechnen
wir 18,- pro Flasche

Kinderparadies
Spielecke mit Béllchenpool, groBen Legosteinen,

Kindertisch, MalbUcher, Stiften, Kliche, Werkstatt, Autos,

Puppen, Plischtieren uvm
75,- fir die komplette Feier!

Tanzflache
Lust zum Tanzen? Buchen Sie fiir lhre Feier
eine Tanzflache mit Holzparkett
250,-

15



Unsere Riaume und Locations

16

Goldberg

fiir 20-40 Personen

Direkt am Sommergarten mit dem platschernden
Schneckenbrunnen gelegen. Der Garten eignet
sich hervorragend fiir Ihren Sektempfang oder
Kaffee & Kuchen.

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 20 Personen
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 350,-

Pfalzliebe

flir 40-70 Personen

Unser Raum, der die Pfalzin ihrer vollen Schénheit
verkorpert! Blick in den mediterranen Garten mit
altehrwiirdigen Nussbaum.

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 40 Personen
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 400,-

Restaurant, Scharfes Eck”

Ideal fiir Feiern im kleineren Rahmen. Hier kénnen Sie
ein feierliches Men(i zwischen 6 bis 16 Personen an
einer Tafel geniel3en. Mit einer etwas gro3eren Grup-
pe auch mit bis zu 32 Personen an einzelnen Tischen.

Facts bei alleiniger Nutzung:
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 200,-

Olive
Flr 45-90 Personen

Im Landhaus trifft Moderne auf Tradition: Das hohe
Gebalk, die Steinmauer sowie die Sound- und
Lichttechnik schaffen ein besonderes Ambiente.
Nutzen Sie den direkt angrenzenden mediterranen
Garten oder das eigene Foyer (BistrOlive) fiir
Empfang oder Buffet.  Das BistrOlive ist bei der
Anmietung dieses Raumes inklusive!

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 45 Personen
Raummiete: 800,-

Mediterraner Garten

fiir 40-80 Personen

Toskanisches Ambiente mitten in der Pfalz! Angren-
zend an das Landhaus bildet er die ideale Kombina-
tion mit dem Raum Olive. Oder fiir ein Grillevent im
Sommer ist er auch das die optimale Location.

Als Schlechtwetter-Alternative steht das BistrOlive
bereit!

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 40 Personen
Gartenmiete: 300,




Das "Kleingedruckte":

Dorfscheune

fiir 40 bis 90 Personen

Das original erhaltene Gebalk macht diesen Raum zu » Die Menuvorschlage sind ,Vorschlage” - Gerne unterbreiten wir Ihnen ein individuelles Angebot anch lhren
einem Traum fir festliche Veranstaltungen. Mit Blick Vorstellungen.

in den mediterranen Garten, tber das Winzerdorf bis . . . o . .
» Unsere Menlvorschlage gelten fiir Gruppen ab 8 Personen. Fiir Feierlichkeiten unter 8 Personen empfehlen wir Ihnen

in die Weinberge. Ab 50 Personen sind Livemusik und . . .
Gerichte aus der saisonalen Speisekarte.

Tanz angrenzenden Bistrobereich ideal méglich. Bis

18

50 Personen kann eine Tanzflache im Raum aufge-
baut werden.

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 40 Personen
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 500,-

Bistrobereich

Ideal fur Feiern in der Dorfscheune, z. B. fiir den
Sektempfang mit Stehimbiss oder Livemusik mit
Tanzbereich

Auch zu empfehlen: Als eigener Bereich fiir Ihr
Mend bis 16 Personen

Facts bei alleiniger Nutzung:
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 300,-

Bacchuskeller

20-40 Personen

Tief unter der Erde liegt der Giber 300 Jahre alte
Gewolbekeller. Fir urige Feierlichkeiten und ein
geselliges Miteinander.

Facts bei alleiniger Nutzung:
Mindest-Personenzahl: 20 Personen
Raummiete bei exklusiver Nutzung: 400,-

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

Gerne nehmen wir Riicksicht auf die Beddirfnisse lhrer Gaste in Bezug auf Allergien oder korperlichen Einschrankungen.
Vegane Komponenten bereiten wir flir einen Aufpreis zu.

Wir erbitten 7 Werktage vor der Veranstaltung eine anndhernde, und 3 Werktage vor der Veranstaltung die definitive
Personenzahl in schriftlicher Form. Diese Personenzahl ist bindend fiir die Rechnungsstellung.

Bis max. 02 Uhr nachts sind wir fiir Sie da. Sollten Sie planen langer zu feiern, lassen Sie uns das bitte 7 Tage VOR lhrer
Veranstaltung wissen, damit wir dementsprechend planen kénnen.

Ab 24 Uhr berechnen wir 180,- Servicekosten je angefangene Stunde. Bitte beachten Sie, dass dies kein Trinkgeld ist!

Wir stellen bei groBeren Veranstaltungen 6 Wochen vor Veranstaltung eine Anzahlungsrechnung in Héhe von 40,- pro
Person der gebuchten Personenzahl. Sollte die Anzahlung bis 3 Wochen vor der Feier nicht gezahlt sein, so erstellen wir
eine Stornorechnung mit dem Betrag laut AGBs und stornieren die Feier von Hotelseite.

Die finale Rechnung schicken wir lhnen im Anschluss Ihrer Feier per Post zu und kdnnen diese in bar, per EC-Karte oder
per Uberweisung innerhalb 14 Tagen begleichen.

Aus lebensmittelrechtlichen Griinden dirfen keine Gbrig gebliebenen Speisen mit nach Hause genommen werden.
Bei selbst mitgebrachten Kuchen und Torten ist dies natiirlich moglich!!

Das Mitbringen von Speisen und Getranken ist nur mit vorheriger Absprache mdéglich. Hier berechnen wir eine
Servicegebuihr oder Korkgeld. Bitte achten Sie und Ihre Gaste darauf, dass bei mitgebrachten Speisen (@auch Kuchen und
Torten) unbedingt die Kiihlkette nicht unterbrochen wird! Wir ibernehmen keine Haftung!

Ganz spezielle Programmpunkte, wie z.B. ein Feuerwerk mussen vorher bekannt gegeben werden und sind
genehmigungspflichtig. Auch die Nutzung von Wunderkerzen oder dahnlichem muss vorher abgesprochen werden.

Von Hotelseite gemachte Fotos und Videos von dekorierten Raumen diirfen von der Pfalzhotel Asselheim GmbH & Co.
KG fiir WerbemaBnahmen verwendet werden (Hinweis: nur Fotos ohne Menschen, die man erkennt!)




olive
45 bis 90 Personen

Pfalzhotel Asselheim

76 Wohlftihlzimmer im 4*-Komfort,
davon 7 Juniorsuiten

12 Gastezimmer im 3*- Komfort
Appartements mit Kiiche
Wellnessbereich ,Palavita Spa“ mit
zwei Saunen, Dampfbad, Erlebnis-
duschen, Ruhe- und Auf3enbereich
Restaurant,Scharfes Eck”
Weinstube,Zur Weinbergschnecke”
Bistrobar

Sommergarten am
Schneckenbrunnen

Uriger Bacchuskeller
Mediterraner,Sinnesgarten”
Bankettraume fiir Familien- und
Firmenfeiern flr bis zu 90 Personen
Ausreichend Parkplatze
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Pfalzhotel Asselheim

Holzweg 6-8 - 67269 Griinstadt-Asselheim
Tel.: 06359 8003-0 - Fax: 06359 8003-99

info@pfalzhotel.de

www.pfalzhotel.de
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(dber:
G bis 40 Personen

Der mediterrane Hof fir
den Sektempfang

Dorfscheune
40 bis 90 Personen

Pfalzliebe
40 bis 70 Personen

Lemmgerland 5 \

Das Tor zur Pfa1z




